
DRUIVENSOORT

Muscat Petits Grains
Muscat d’Alexendrie

GESCHIEDENIS

De wijngaarden bevinden zich op heuvels met grote kalk- 
en leisteenterrassen. 

VINIFICATIE 

De druiven worden in de vroege ochtend geplukt om hun 
“fraîcheur” te bewaren. De druiven worden vervolgens heel 
delicaat geperst. Daarna fermenteert de wijn op een lage 
temperatuur om een maximum aan aroma’s te bekomen.
De wijn rust 2 maanden “sur lies” om rijpheid en rondeur 
mee te geven.   

PROEFNOTITIE
Zeer mooie lichtgele kleur met een groene schittering in het 
glas. Een explosie van aroma’s in de neus. Roze 
pompelmoes, lychee en witte bloemen springen uit het 
glas. In de mond is  de wijn vettig en vol, aangevuld door 
een citrusfrisheid en exotisch fruit. De afdronk is rijp en 
lang.   

WIJN & GERECHT
Uitstekend als aperitief, met oesters, asperges of coquilles. 
Kan ook met een lekkere fruitsalade. 
De wijn kan nog 1 à 2 jaar verouderen en is te schenken 
tussen 10 en 12°C. 

LAND
Frankrijk

REGIO
Côtes Catalanes

TAÏCHAT NOTRE PAYS
Muscat


